
Moscou, San Francisco et maintenant…Londres! 
Une pluie de médailles pour le Père Magloire. 

 

 
The International Wine & Spirit Competition (concours 
international des vins et spiritueux) créée en 1969 est le 
premier concours mondial  dans sa catégorie. Il a pour objectif 
de promouvoir la qualité et l’excellence des meilleurs vins du 
monde, spiritueux et liqueurs. 
Ceci est réalisé grâce à un rigoureux processus de jugement en 
deux étapes : dégustation à l’aveugle par des professionnels et 
analyse détaillée (chimique et microbiologique). Pour s’assurer 
d’obtenir des conditions optimales, l’organisation du concours 
inclut dans ses locaux des caves à température contrôlée et trois 
pièces consacrées à la dégustation. 
 
 

MEDAILLE    
 

  
 

L’avis des juges: 
Un nez floral et fruité. Le fruit 
est fermement mais sagement 
enrobé par le chêne. Longueur 
en bouche sèche sur notes de 
chêne épicées. Un digestif bien 
équilibré.  

 
 

Joyau des Calvados 
 

Appellation Calvados Pays d’Auge Contrôlée 
 Double Distillation 

 
Composée de Calvados ayant au moins   
et choisis dans des années exceptionnelles, cette 
très vieille cuvée de Père Magloire possède un 
remarquable bouquet et une parfaite rondeur 
pour satisfaire les goûts élitistes. 
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La Grande Cuvée 

 
Appellation Calvados Pays d’Auge Contrôlée 

 Double Distillation  
Le Calvados  de Père Magloire issu de la 
double distillation et vieilli au moins 10 ans est le 
fleuron de la gamme. Il est sans nul doute la 
synthèse la plus harmonieuse de la distillation 
exclusive de cidres du Pays d’Auge. 
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Appellation Calvados Contrôlée 
   

Le 15 ANS   de Père Magloire est l’aboutissement 
du mariage de calvados de distillation unique et de 
double distillation élevés séparément dans nos 
chais. 
Pendant leurs fiançailles, ces deux eaux-de vies 
ont du apprendre l’une de l’autre et allier le 
meilleur de leurs qualités. 
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Le pur esprit de la pomme 

 
Appellation Calvados Contrôlée 

 Single  Distillation 
 
Le Calvados 12  ans de Père Magloire  est issu 
d’une distillation unique de cidres produits à 
partir de pommes sélectionnées en Normandie. 
Plus douce, la «single distillation» ou distillation 
unique en continu reflète intégralement les 
arômes de la pomme, donnant à ce Calvados un 
goût intense et puissant de son origine. 
Dans le cycle de vieillissement, 12 ans est l’âge 
idéal pour un Calvados de simple distillation 
lorsqu’il atteint sa maturité. 
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Un Calvados au goût unique 

 
 

Appellation Calvados Pays d’Auge Contrôlée 
 Double Distillation  

Vieilli en fûts de chêne au moins 4 ans, ce 
Calvados Pays d’Auge au goût typique est issu 
de la double distillation. Il se caractérise par la 
finesse et la subtilité de ses arômes. 
Le V.S.O.P. de Père Magloire est issu du Pays 
d’Auge, au cœur de la Normandie. Racé, il 
possède un incomparable bouquet qui enchantera 
tous les amateurs de digestifs de qualité. 

 

 
LES CALVADOS PERE MAGLOIRE -  Route de Trouville - 14130 PONT-L'EVEQUE - FRANCE 
Tel. : + 33 2 31 64 12 87  www pere-magloire.com   
Boutique en ligne : www.pere-magloire-boutique.com 

 
Vous ne souhaitez plus recevoir le communiqué de presse Père Magloire  

 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé – A consommer avec modération 

 


